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Découvrez notre gamme de lampes à sucre :
Pro et Initiation. Fabriquées avec soin en
France, ces lampes sont l'outil essentiel pour
les passionnés de pâtisserie et les artisans en
herbe.

La lampe à sucre Pro est conçue pour les
professionnels exigeants. Avec ses
fonctionnalités avancées, elle vous offre un
contrôle précis sur la température du sucre,
vous permettant de réaliser des décors en
sucre tiré, soufflé ou modelé d'une qualité
exceptionnelle.

Pour les débutants et les amateurs, la lampe à
sucre Initiation est parfaite pour vous initier à
l'art du travail du sucre. Sa simplicité
d'utilisation et ses réglages adaptés vous
permettent de développer vos compétences et
de créer des décors sucrés époustouflants.

Fabriquées avec une structure en aluminium
de haute qualité, nos lampes à sucre
garantissent une répartition uniforme de la
chaleur et une durabilité exceptionnelle.

Offrez-vous l'outil indispensable pour sublimer
vos créations sucrées. Explorez votre
créativité et réalisez des chefs-d'œuvre sucrés
grâce à nos lampes à sucre Pro et Initiation,
disponibles dès maintenant.

LAMPE A SUCRE PROFESSIONELLE
LAMPE À SUCRE INITIATION 



Lampe à sucre professionnel :
Illuminez vos créations sucrées avec la
lampe à sucre professionnel ! 
Conçue spécialement pour les artisans
pâtissiers passionnés, cette lampe vous
offre un contrôle précis sur la température
du sucre grâce à ses Quatre positions de
chauffage. 
Son plan de travail spacieux peut accueillir
un tapis de cuisson de taille maximale,
vous permettant de libérer votre créativité
sans limites. 
Avec son socle en aluminium qui conserve
la chaleur de manière optimale, vous
obtiendrez des résultats professionnels à
chaque utilisation. 
Faites briller vos créations sucrées et
devenez le maître incontesté de l'art du
sucre avec la lampe à sucre professionnel.
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Lampe à sucre Pro :
La Lampe à sucre Pro est fabriquée et assemblée en
France, elle est dotée d'une structure en aluminium solide
et durable. Avec ses trois positions de chauffage réglables
manuellement (15 cm, 22 cm et 28 cm), vous pouvez
ajuster la distance entre la lampe et le socle pour obtenir la
température idéale.
La lampe dispose d'une puissance de radiant réglable allant
de 600 W, 800 W, 1000 W et 1 200 W, ce qui vous permet
de contrôler la diffusion de chaleur selon vos préférences.
Le plan de travail est suffisamment spacieux pour accueillir
un tapis de cuisson 40 x 60 cm, offrant ainsi une grande
surface pour travailler en toute commodité. 
De plus, le socle en aluminium assure une conservation
efficace de la chaleur, permettant une répartition uniforme
sur toute la surface de cuisson.
Avec son ouverture en façade de 52 cm de longueur et une
hauteur de 5,5 cm, la Lampe à sucre Pro offre également un
espace de rangement pratique pour votre matériel de
pâtisserie, à portée de main lorsque vous en avez besoin.
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Lampe à sucre initiation :
Laissez-vous guider dans le monde du
travail du sucre avec la lampe à sucre
initiation ! 
Parfaite pour les amateurs passionnés de
pâtisserie, cette lampe offre deux positions
de chauffage réglables manuellement, vous
permettant de créer des décors sucrés. 
Son angle d'inclinaison ajustable et son
socle en aluminium assurent une
distribution uniforme de la chaleur, vous
offrant un environnement de travail
optimal. 
Avec son design élégant et sa facilité
d'utilisation, la lampe à sucre initiation est
le compagnon idéal pour développer vos
compétences en pâtisserie. Laissez votre
créativité s'exprimer et réalisez des décors
sucrés éblouissants.

DESCRIPTION

Lampe à sucre Initiation :
La Lampe à sucre Initiation est fabriquée et assemblée en
France avec une structure en aluminium de qualité, cette
lampe garantit robustesse et durabilité.
Avec ses trois positions de chauffage réglables
manuellement (15 cm, 22 cm et 28 cm), la Lampe à sucre
Initiation vous permet d'ajuster la distance entre la lampe
et le tapis de cuisson.
La lampe offre une puissance de radiant réglable de 600 W
à 1 200 W, vous permettant de choisir la puissance
adaptée à vos besoins. Que vous souhaitiez une
température délicate ou plus intense, cette lampe s'adapte
à vos préférences.
Le plan de travail spacieux peut accueillir un tapis de
cuisson d'une taille maximale de 40 x 60 cm, vous offrant
ainsi suffisamment d'espace pour exprimer votre créativité. 
De plus, la Lampe à sucre Initiation est équipée d'un angle
d'inclinaison réglable de +30° à -30°, vous permettant
d'ajuster la position de la lampe pour une diffusion de la
chaleur précise et homogène.
Le socle en aluminium assure une conservation efficace de
la chaleur, garantissant une répartition uniforme sur toute
la surface. L'ouverture en façade de 52 cm de longueur et
5,5 cm de hauteur offre un espace de rangement pratique
pour votre matériel de pâtisserie, vous permettant de
garder vos outils à portée de main lors de vos séances de
sucre.

CARACTÉRISTIQUE
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UTILISATION
L'utilisation de la Lampe à sucre est simple et intuitive, vous
permettant de réaliser des créations sucrées
exceptionnelles. Voici les étapes pour utiliser efficacement
cette lampe :

1. Préparation : Placer la Lampe à sucre sur une surface
plane et stable. Assurez-vous que la distance entre la lampe
et le tapis de cuisson est réglée selon vos préférences, en
choisissant parmi les trois positions de chauffage
disponibles : 15 cm, 22 cm ou 28 cm. Cela vous permettra
d'adapter la chaleur en fonction de votre recette et de vos
besoins spécifiques.

2. Allumage : Une fois votre Lampe à sucre positionnée,
allumez-la en utilisant l'interrupteur ou la télécommande
fournie. Ajustez-la puissance en fonction de l'intensité de
chaleur requise pour votre préparation.

3. Préparation du sucre : Placer vos sucres sous la lampe,
en vous assurant qu'ils sont disposés de manière équilibrée
et uniforme. La Lampe à sucre diffusera une chaleur
homogène. Vous pouvez observer et surveiller le sucre pour
obtenir le résultat désiré.

4. Gestion : Pendant l’utilisation de la lampe, ajuster la
position de la lampe ou la puissance du radiant si
nécessaire.

5. Fin d’utilisation : Une fois le travail du sucre terminé,
éteignez la lampe à sucre et laissez-la refroidir. 

Le sucre est bien plus qu'un simple
ingrédient dans le monde de la pâtisserie.
C'est un véritable moyen d'expression
artistique qui permet de sculpter, décorer
et sublimer vos desserts. 
Et maintenant, grâce à la lampe à sucre,
vous pouvez repousser les limites de votre
créativité sucrée.
Vous pouvez explorer un univers de
possibilités infinies. Le sucre devient votre
toile et vous êtes l'artiste. Vous pouvez
créer des sculptures en sucre tiré, des
décorations complexes en caramel et sucre
cuit. 
La lampe à sucre vous permet de travailler
le sucre avec précision et de donner vie à
vos idées les plus folles.
Que ce soit des arabesques, des fleurs ou
des figurines, vous pouvez façonner des
formes élégantes et impressionnantes qui
émerveilleront.
L'utilisation de la lampe à sucre ne se limite
pas seulement à la décoration. Vous pouvez
également explorer de nouvelles saveurs en
réalisant des sucres aromatisés. Ajoutez
une touche de vanille, de fleur d'oranger ou
de menthe à votre sucre fondu et découvrez
des combinaisons gustatives surprenantes
qui raviront vos papilles.
Un outil indispensable pour les passionnés
de pâtisserie :
Que vous soyez un professionnel chevronné
ou un amateur passionné, la lampe à sucre
est l'outil indispensable pour repousser les
limites de votre créativité sucrée. Laissez-
vous inspirer par l'art du sucre et
transformez vos desserts en véritables
œuvres d'art comestibles.

POSSIBILITÉS


