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NOTRE CHARTE QUALITE
Nous sommes fiers de notre héritage et de notre

expertise, et nous fabriquons nos produits en
utilisant principalement des matériaux durables
tels que l'acier inoxydable (Inox 304l) et
['aluminium  (Aluminium AG3 5754). Ces
matériaux sont spécifiquement congus pour une
utilisation en milieu alimentaire, conformément a
la réglementation (CE) n°1935/2004.

En tant qu'entreprise, nous attachons une grande
importance a la collaboration avec des
partenaires frangais. C'est pourquoi nous
sommes ravis de travailler avec des entreprises
francaises et de vous proposer des produits qui
sont en grande partie fabriqués en France et
assemblés sur le territoire frangais. Cette
approche renforce notre engagement envers la
qualité, la durabilité et le soutien de I'économie
locale.

NOTRE MISSION
Notre objectif principal est d'apporter de

I'innovation en étant a |['écoute des
professionnels de la patisserie
chocolaterie. Nous nous efforgons de
concevoir et fabriquer des équipements
spécialisés qui répondent parfaitement a
votre besoin. Notre approche est centrée
sur la compréhension des défis auxquels
vous étes confrontés au quotidien, afin de
leur offrir des solutions adaptées qui
améliorent votre efficacité et votre
créativité.

NOS VALEURS

ALEP-France se démarque de maniére a
proposer des produits et services qui
comblent les besoins spécifiques de nos
clients dans le domaine de la patisserie
chocolaterie.

Nos lampes a sucre, raclettes réglables,
raclettes uniques et instruments a éclair
sont congus avec une réflexion sur des
fonctionnalités permettant ainsi de réaliser
des décorations artistiques, une régularité,
un rendement et des finitions.

Grace a notre approche axée sur les
clients, nous nous engageons a une
collaboration étroite et a fournir un service
personnalisé pour garantir leur entiére
satisfaction.

La croissance de notre entreprise et ses
actions d'amélioration sont parmi les clés
sur lesquelles nous basons notre avenir.

De nombreux projets se profilent a
I'horizon, et chacun d’entre eux aura la
possibilité d'étre mis en avant.
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Vous pouvez explorer un univers
de possibilités infinies. Le sucre
devient votre toile et vous étes
|'artiste. Vous pouvez créer des
sculptures en sucre tiré, des
décorations complexes en
caramel et sucre cuit.
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LES LAMPES A SUCRE ET SES DERIVES

Découvrez notre gamme de lampes a sucre :
Pro et Initiation. Fabriquées avec soin en
France, ces lampes sont I'outil essentiel pour
les passionnés de patisserie et les artisans en
herbe.

La lampe a sucre Pro est congue pour les
professionnels exigeants. Avec ses
fonctionnalités avancées, elle vous offre un
contréle précis sur la température du sucre,
vous permettant de réaliser des décors en
sucre tiré, soufflé ou modelé d'une qualité
exceptionnelle.

Pour les débutants et les amateurs, la lampe a
sucre Initiation est parfaite pour vous initier a
I'art du travail du sucre. Sa simplicité
d'utilisation et ses réglages adaptés vous
permettent de développer vos compétences et
de créer des décors sucrés époustouflants.

Fabriquées avec une structure en aluminium
de haute qualité, nos lampes a sucre
garantissent une répartition uniforme de
chaleur et une durabilité exceptionnelle.

Offrez-vous I'outil indispensable pour sublimer
vos créations sucrées. Explorez votre
créativité et réalisez des chefs-d'ceuvre sucrés
grace a nos lampes a sucre Pro et Initiation,
disponibles dés maintenant.
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L'INSTRUMENT A ECLAIR
L'instrument a éclair est essentiel dans

votre laboratoire, il vous permettra de
réaliser des fondants parfaits et uniformes.

Notre instrument a éclair est congu avec
une attention méticuleuse pour vous offrir
une expérience de patisserie exceptionnelle
et rapide. Sa conception soignée garantit
des résultats impeccables, vous permettant
de créer des fondants qui impressionneront
vos clients.

Avec cet instrument, vous pourrez réaliser
des fondants d'une consistance idéale,
grace a sa précision et a sa qualité de
fabrication. Chaque détail est pensé pour
faciliter votre processus de préparation et
vous permettre d'exprimer pleinement votre
créativité en patisserie.

Fabriqué en France, cet instrument a éclair
est le fruit du savoir-faire francais en
matiére de métallurgie pour la patisserie.

Préparez-vous a faire briller vos talents de
patissier avec notre instrument a éclair.
Laissez libre cours a votre créativité et
réalisez des fondants parfaits et uniformes
qui raviront les papilles de tous ceux qui les
dégusteront.
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Lorsqu'il s'agit de préparer des
fondants, I'instrument a éclair se
révele indispensable. Grace a sa
conception spécifique et son
efficacité, ces fondants sont la
clé pour apporter une saveur
exquise a vos éclairs.
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Les possibilités sont vastes avec nos
raclettes, offrant aux patissiers
amateurs et professionnels la liberté
de créer des patisserie. Laissez libre
cours a votre imagination et explorez
les nombreuses fagons de sublimer
vos créations patissieres avec ces
outils de qualité.
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LES RACLETTES
Découvrez nos raclettes pour des créations

culinaires parfaitement équilibrées.

Nos raclettes sont congues pour vous offrir
une épaisseur uniforme dans la réalisation de
biscuits et de plaques en chocolat.

Que vous optiez pour notre raclette réglable,
vous permettant un contrdle de I'épaisseur,
ou notre raclette unique, simple et efficace,
vous eétes assurés d'obtenir des résultats
d’une épaisseur parfaite a chaque utilisation.

Ajoutez une touche de qualité artisanale a vos
préparations sucrées avec nos raclettes, les
outils indispensables des passionnés de
patisserie.

Plongez dans cette aventure patissiere et
découvrez les possibilités infinies offertes par
nos raclettes.
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Produits

E PUBLICATIONS & REELS

alepfrance Suivife) v Contacter &

ALEP France

Shopping et vente au détail

Fondateur @pierre.leriche @lenormand.antgine

W A 43 Confection et vente de matériel pour prefessionnels et particuliers en patisserie
‘www.alep-france.com
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[ IDENTIFIE(E)

RESEAUX SOCIAUX
Pour rester a jour des dernieres

nouveautés et idées, nous vous invitons a
nous suivre sur nos différents réseaux
sociaux.

Ainsi, vous serez informé(e) en temps réel
de toutes nos actualités.

Suivez-nous
et partagez votre expérience

NOUS CONTACTER
N'hésitez pas a nous contacter pour

discuter de vos futurs projets ou
partenariats.

Vous pouvez nous rejoindre via nos
réseaux sociaux ou nous envoyer un
e-mail a infos@alep-france.com.

Vous pouvez également utiliser I'onglet
"Nous Contacter" sur notre site internet.
Notre équipe se fera un plaisir de vous
répondre dans les plus brefs délais.
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